
Załącznik nr 6 do SIWZ
 Opis przedmiotu zamówienia 



CZĘŚĆ  I – MIĘSO I PRZETWORY 
1. Przewidywana częstotliwość dostaw:  trzy razy w tygodniu- załącznik nr 3 do SIWZ
2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Terminy dostaw nie będą dostosowywane do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.  
3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw dziennych, ustalane będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na bieżąco, według  potrzeb w oparciu o tabelę artykułów spożywczych.
4. Produkty należy dostarczać w pojemnikach z materiałów dopuszczonych do kontaktu z żywnością, zamkniętych i oplombowanych w sposób uniemożliwiający ich otwarcie bez uszkodzenia plomb. Każdy asortyment produktów winien być dostarczony w oddzielnym pojemniku.
5. Mięso, wędliny powinny być świeże nie mrożone.
6. Okres przydatności do spożycia dla mięsa winien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy do miejsca wskazanego przez Zamawiającego,  
7. Okres przydatności do spożycia wędlin winien wynosić w dniu dostawy nie mniej niż  9/10  gwarancji określonej przez producenta.
8. Do każdego pojemnika powinna być dołączona etykieta zawierająca co najmniej następujące dane:
1) nazwę produktu,
2) termin przydatności do spożycia,
3) nazwę dostawcy – producenta, adres,
4) warunki przechowywania,
5) oznaczenie partii produkcyjnej,
6) oraz pozostałe informacje zgodne z aktualnie obowiązującymi przepisami.



CZĘŚĆ II–  OWOCE I WARZYWA 
1. Przewidywana częstotliwość dostaw: trzy razy w tygodniu- załącznik nr 3 do SIWZ
2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym.  Terminy dostaw nie będą dostosowywane do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na bieżąco, według  potrzeb w oparciu o tabelę artykułów spożywczych.
4. Produkty muszą być świeże, I klasy, pierwszego gatunku, zgodne z obowiązującymi  normami.
5. Na dostarczany towar, Wykonawca winien posiadać wymagane certyfikaty, atesty laboratoryjne, które będą udostępniane na żądanie Zamawiającego. 



CZĘŚĆ III – PRODUKTY SPOŻYWCZE
1. Przewidywana częstotliwość dostaw – jeden raz w tygodniu -załącznik nr 3 do SIWZ
2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym. Terminy dostaw nie będą dostosowywane do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na  bieżąco, według  potrzeb w oparciu o tabelę artykułów spożywczych.
4. Produkty winne być świeże, w pierwszym gatunku,  zgodne z obowiązującymi normami.
5. Zamawiający wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadały termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 3/4 terminu liczonego od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule. 


CZĘŚĆ IV – RYBYI MROŻONE OWOCE, WARZYWA, MROŻONKI

1. Przewidywana częstotliwość dostaw – jeden raz w tygodniu -załącznik nr 3 do SIWZ
2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym. Terminy dostaw nie będą dostosowywane do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na  bieżąco, według  potrzeb w oparciu o tabelę artykułów spożywczych.
4. Produkty winne być świeże, w pierwszym gatunku,  zgodne z obowiązującymi normami.
5. Zamawiający wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadały termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 3/4 terminu liczonego od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule.



CZĘŚĆ V – Jaja i produkty mleczarskie 

1. Przewidywana częstotliwość dostaw – jeden raz w tygodniu -załącznik nr 3 do SIWZ
2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym. Terminy dostaw nie będą dostosowywane do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na  bieżąco, według  potrzeb w oparciu o tabelę artykułów spożywczych.
4. Produkty winne być świeże, w pierwszym gatunku,  zgodne z obowiązującymi normami.
5. Zamawiający wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadały termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 3/4 terminu liczonego od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule. 




CZĘŚĆ VI – Produkty garmażeryjne

1. Przewidywana częstotliwość dostaw – wg. potrzeb załącznik nr 3 do SIWZ Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym. Terminy dostaw nie będą dostosowywane do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
2. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na  bieżąco, według  potrzeb w oparciu o tabelę artykułów spożywczych.
3. Produkty winne być świeże, w pierwszym gatunku,  zgodne z obowiązującymi normami.
4. Zamawiający wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadały termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 3/4 terminu liczonego od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule. 


CZĘŚĆ VII– Wyroby cukiernicze

1. Przewidywana częstotliwość dostaw – wg. potrzeb załącznik nr 3 do SIWZ
2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym. Terminy dostaw nie będą dostosowywane do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na  bieżąco, według  potrzeb w oparciu o tabelę artykułów spożywczych.
4. Produkty winne być świeże, w pierwszym gatunku,  zgodne z obowiązującymi normami.
5. Zamawiający wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadały termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 3/4 terminu liczonego od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule. 


CZĘŚĆ VIII– Pieczywo

1. [bookmark: _GoBack]Przewidywana częstotliwość dostaw – codziennie od poniedziałku do piątku- załącznik nr 3 do SIWZ
2. Wykonawca musi wykazywać dyspozycyjność w każdym dniu roboczym. Terminy dostaw nie będą dostosowywane do możliwości logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
3. Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane będą na podstawie jadłospisów tygodniowych,  tworzonych na  bieżąco, według  potrzeb w oparciu o tabelę artykułów spożywczych.
4. Produkty winne być świeże, w pierwszym gatunku,  zgodne z obowiązującymi normami.
5. Zamawiający wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadały termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 3/4 terminu liczonego od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule. 
